
Christmas Eve Set Menu
24 Dec 2019

Aperitif
Campari D’ Senja

Campari, Soda and Cherry Fruit
 

 
 

Starter
Insalata di Cappesante con Miele al Tartufo e Crema di Fave

Atlantic Scallop Salad with Honey Truffle and Fava Bean Mousse
 

 
 

Second
Lasagnetta di Polenta ai Funghi Selvatici Fonduta di Taleggio

Wild Mushrooms Polenta Lasagne with Taleggio Cheese Fondue
 

 
 

Main Course
Petto di Tacchino Farcito ed Accompagnato con 

Verdurine alla Majorana, Patate Confit e Salsa al Rosmarino
Stuffed Turkey Breast with Baby Vegetables in Marjoram Sauce and Rosemary Confit Potato

Or

Carre di Agnello ai Mirtilli, Tortino di Patate al 
Tartufo e Carciofini Scottati

Blueberry Roasted Rack of Lamb with Truffle Potato Cake and Confit Brussel Sprout
 

 
 

Dessert
Millefoglie di Panettone con Salsa al 

Cioccolato Fondente e Crema Chantilly
Millefeuille of Italian Sweet Bread with Dark Chocolate Sauce and Chantilly Cream

Coffee or Tea

RM 224 ++
    per person


