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Hotel Medilerranec

Menu Roof Garden
GALA DINNER 31 DICEMBRE 2019

Aperitivo di benvenuto con finger food caldi e freddi dello Chef
Welcome drink with Chef s hot and cold finger food

Insalatina di astice con mango e verdure croccanti in salsa di melngrann

Lobster salad with mango and 1:1‘11111:]17: 1'egetal}]ee in pomegranate sauce

Tagholim fatti in casa su fondente d1 pecorino riserva del “Fondatore™ e petali di tartufo bianco d’Alba

Homemade tagliatelle with melted Pecorino cheese and Alba's white truffle

Risotto alla barbabietola rossa con battuto di quaglia e uovo bio salato

Red beetroot risotto with chopped quail and salted organic egg

Filetto di Pezzogna arrostito con verdure baby in salsa di ostriche con aria di prezzemolo
Roasted Pezzogna fish fillet with baby vegetables in ovster and parsley sauce

Sorbetto al mirtillo e zenzero

Blueberry and ginger sorbet

Tournedos di Fassona con scaloppa di fegato grasso d'oca e salsa al Barolo

Fassona beef fillet with gmmse-lirer e.sn:almpe in Barolo sauce

Mousse ai tre cioccolati con gelatina di frutta della passione, arancia con salsa alla vaniglia

Three chocolates mousse with paesimlfruit je]ljr. orange with vanilla sauce
Dopo la mezzanotte/After midnight

Frivolezze dello Chet e Gambuccio di Modena con lenticchie di Castelluccio

Chef s frivolities and traditional New Year's Eve pork Zampone with Castelluccio lentis

Caffé - Acque Minerali - Vino selezionato dalla “Cantina Bettoja™

Coffee - Mineral water - Selected wines from the “Bettoja Cellar™

€ 190.00 PP.
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Brindisi di mezzanotte con prosecco e finger food dello Chef
Musica dal vivo in tutte le sale

Roof Garden: Sassofonista dal vivo fino a mezzanotte

Sala Mosaico - Sala Polene - Sala S.Giorgio: musica da vivo fino alle 00.30

Midnight countdown and toast with prosecco and Chet’s finger food
Live music in all our locations

Roof Garden: live sax up to midnight

A
70
%Y

N
X

X\

/\

2

Sala Mosaico — Sala Polene — Sala S.Giorgio: live music band up to 00.30 a.m
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