
Valentines Set Menu
14 Feb 2020

Astice al Vapore con Insalatina di Granchio e Caviale
Poached Lobster with Crab Salad and Caviar  

 

Raviolo di Salmone con Ragout di 
Mare e Cappuccino ai Funghi 

Salmon Raviolo with Seafood Ragout and Mushroom Cappuccino   
 

Baccala Avvolto in Zuchini Servito su 
Purea di Pomodoro Con Purea Sedano Rapa 

Wrapped Cod Fish in Zuchini served on Celeriac Puree and Tomato Essence  

Or

 Lombata di Agnello Con Purea di 
Ceci al Tartufo Mescolare Funghi Saltati e 

Riduzione di Jus
Lamb Loin with Truffle Chickpea Puree Mixed Sautéed Mushroom and Jus Reduction                                                                                                                                              

 

Tortino al Cioccolato e Pistacchio Con Crema di 
Zucca e Gelato alla Vaniglia

Chocolate and Pistachio Tortino Pumpkin Cream 
 Vanilla Ice Cream Mixed Berries

RM 418 ++
    per couple
 with Complimentary Glass of Prosseco


