


EntréEs FroidEs
Cold startErs

Cœur de Romaine façon caesar, poulet laqué au miel et sésame, 
sauce caesar aux  poivrons rôtis

Romaine heart caesar style, honey and sesame glazed chicken,
roasted pepper caesar sauce

65 MAD

Carpaccio de saumon fumé, mesclun de salade, 
garniture traditionnelle et crème acidulée

Smoked salmon Carpaccio, mesclun salad,
traditional garnish and citrus cream

95 MAD

Méli-mélo de salade, déclinaison de canard
(gésiers confits et magret fumé), vinaigrette à la framboise

Mesclun salad with duck
(gizzards comfit, smoked breast), raspberry vinaigrette

90 MAD

Sélection de fines salades Marocaines

Fine Moroccan salad selection

65 MAD

Caprese de tomates et mozzarella fraîche, basilic et poivre concassé 

Fresh mozzarella and tomato salad, with basil and cracked black pepper

70 MAD



EntréEs ChaudEs
hot startErs

Crème de légumes, croûtons à l’ail (selon l’inspiration du moment)

Cream of vegetables soup, garlic croutons (inspired daily)

45 MAD

Harira soupe Marocaine (dattes et citron)

Harira Moroccan Soup (Dates and lemon)

55 MAD

Pastilla au poulet, amandes grillées et miel

Chicken pastilla, almonds and honey

70 MAD

Pastilla fruits de mer, citron et persil

Seafood pastilla, lemon and parsley

75 MAD

lEs Plats
Main CoursEs

Filet de bœuf grillé, reblochonnade de pomme de terre,
choix de sauce (aux champignons ou sauce au  poivre vert)

Grilled Beef tenderloin, reblochonnade of potato, a choice of sauce
(mushrooms or green pepper sauce)

145 MAD

Duo de poissons à la plancha, risotto arborio à l’aneth
et fleur de courgette, beurre citronné

Duo of fish à la plancha, dill risotto, zucchini flower, lemon butter sauce

120 MAD

Suprême de poulet poêlé aux champignons et à la crème d’ail, tagliatelles au parmesan

Pan seared chicken breast, with mushrooms and garlic cream, parmesan tagliatelle

95 MAD

Tajine du jour

Tagine of the day

110 MAD

Penne florentine au poulet grillé, épinards, tomates séchées et parmesan

Penne pasta with grilled chicken, spinach, sundried tomato and parmesan cheese

80 MAD

Spaghetti Bolognaise au ragoût de bœuf et parmesan

Spaghetti Bolognese with meat sauce and parmesan

80 MAD



dEssErts

Mille-feuille croustillant, crème de praliné et noisette

Crispy mille-feuille, praliné and hazelnut cream

50 MAD

La tarte fine au citron revisitée

Revisited fine lemon tart

50 MAD

Minestrone de fruits frais infusés au gingembre

Minestrone of freshly cut fruits, infused with ginger

50 MAD

Gâteau au fromage blanc style New York

New York cheese cake

50 MAD

Trilogie de crème brûlée, tuile au pavot

Crème brûlée trilogy, poppy seeds tuile

50 MAD

L’assiette de fromage d’ici et d’ailleurs

Local and continental cheese plate

50 MAD


