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Entrantes
Gazpacho de tomate y fresa con sarding PiCANTE...................ceueeeieeeciiiieieieeeeeeeeee e 9,00 €
Endivias con roquefort, higos y frutos garrapifi@dos.................ooeeeeeeeeeiiiiiieeee e 10,00 €
Burrata con pesto de tomMateS Y FUCUI@...............cceeeeueeeeeee et e ettt e e e e e e etttes e e e e e e aaennnns 12,00 €
Dumplings de pollo y setas con salsa negra y Cilantro..................ceeeeeeeeeeeeiiiiieeeeeeeeeiiiiieeaaaaaaananns 11,00 €
Caneldén de confit de pato trufado con bechamel de parmesano...............c.ccccccoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee, 11,00 €
Tartar de lubina con guacamole, cremoso de sésamo y salsa JapONeSa...............ccceeeeuuveeeeeeeannnnn, 13,00 €
Coca mallorquina de verduras, tOfU Y CEPS.........oeww e 10,00 €

PRINCIPALES
Arroz cremoso con verduras de temporada.............ccoooeeeeiiiiiiie e 14,00 €
Penne con salsa de curry amarillo y [angOSTINOS..............ccuuuueeeeeeeeieeeeiee et e e 14,00 €
Gambas de SOler CON SAl MAICON .............oeeeeeeeeeeee et aeaeaenn 30,00 €
Calamar relleno a la mallorquina en su tinta con patata a baja temperatura.................ccccceeevvunnnn. 16,00 €
Paletilla de cordero lechal con couscous al “Ras el Hanout” y YOQUI............ccceeeeeeeeeeeeeeeeieeiiaann. 19,00 €
Pollo campero entero con verduras salteadas (para 2 personas) ............ccceeeeeeeeeeeeeeeeeeceeeeeeeaeeeannn. pl?pg?oi
Solomillo de ternera con pataté bravo de Sa Pobla, puré de zanahoria y tomillo............................ 23,00 €
Causa ibérica con foie, hummus de remolacha y liMa..................cccccecuuumeeeeeeieiaaeeeeeeeeeeeeeeeeee 18,00 €

PoOSTRES
Chocolate amargo, fruta fresca de temporada y helado de haba tonka..................cccceeeeeeeeeeeeennn. 6,50 €
Mousse de chocolate blanco con dulce de leche y sopa de coco y frambuesa.............................. 6,50 €
Parfait de café, cremoso de baileys y helado de leche merengada................ccccccoovvviiiveeeeeiennnnnns 6,50 €
FrULAS fTESCAS ) SOIDELES. ...ttt ssssssssssssssssssssssnnsenees 6,00 €
LEMON PUG AIFECEI 20T Q... ettt et 6,00 €

Por favor consulte con nuestro personal en caso de alergias o intolerancias alimentarias
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Starters
Tomato and strawberry gazpacho with SPIiCY SArdiNe...............ccccuueeeiiiiiiieiiieeee e 9,00 €
Endives with roquefort, figs and praling fruitS.................ooeeee oo 10,00 €
Burrata with tomato pesto and roCKet SQlAd..................eeeeeeeeeeeeeeee ettt e e e e e, 12,00 €
Chicken and mushroom dumplings with black sauce and cilantro.....................cccccceeveeeeeeeeeeeeeee. 11,00 €
Truffled duck confit cannelloni with parmesan bechamel....................coeeeeeeeeeeeeeeeeeeeieeeeieeeeeeeeaannn, 11,00 €
Sea bass tartar with guacamole, sesame cream and Japanese SauUCe...............ccccccceeeeeeeeeeeennnn.. 13,00 €
Majorcan “Coca” (Pizza) with vegetables, tofu and Ceps..............cooeeeeeeeeeee e 10,00 €

MAIN COURSES
Creamy rice With S€asoNal VEGELADIES................oeeeeee it 14,00 €
Penne with yellow curry SAUCE @Nd PraWNS..............cvueeueeeeee e eeeeeeeee e e e eeetta e e e e e e e aaaaaiaaaeaeaas 14,00 €
Red prawns from Soller with Maldon sea Sall....................ccooooeeiiieeeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 30,00 €
Stuffed squid mallorquin style in its own ink with low temperature potato................cccccceeeeeeeeeeeennn. 16,00 €
Shoulder of suckling lamb with couscous “Ras el Hanout” and yoghurt...................cccceeveeveeeeeennnn. 19,00 €
Whole free range chicken with vegetables (for 2 PEOPIE)..................eeeeeeeeieiiians lfri(r)sj
Beef tenderloin with “Sa Pobla” potatoes, mashed carrot and thyme..............cccccuvevvvvvvveveviinnnnnnn, 23,00 €
“Causa Iberica “ Iberian pork with foie, beet hummus and lime..................cccccvvueeeeeeeeiiieeeeeeeeeeeea, 20,00 €

DESSERTS
Bitter chocolate, fresh seasonal fruit and tonka bean iCe Cream..............couuueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeieeeenaaaann. 6,50 €
White chocolate mousse with dulce de leche and coconut raspberry SOUP...........ccccccveeeeeeeeeeenennn, 6,50 €
Parfait of coffee, creamy of baileys and ice cream of milk merengada.................ccccccccouveeeeennnnnn. 6,50 €
FrOSN TTUIS @NO SOIDOLS. ... e ettt 6,00 €
LEMON PUG AIFECEI 20T Q... ettt et 6,00 €

Please inform our staff in case of food allergies or intolerances



D z/ece/ O / eslararnt

L@oﬂ' e Cyof/%f
Vorspeisen
Tomaten-Erdbeer-Gazpacho mit scharfer Sardine....................eeeeeeeeeeeeeeeeeiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen 9,00 €
Endivien mit Roquefort, Feigen und knusprigen FriChten................cccceeeeeeeeeeeeeiiieeeeeeeee 10,00 €
Burrata mit Tomatenpesto UNA FUCOI@.................coeeeeeeeeee ettt e e e e e ettt e e e e e aaaennnns 12,00 €
Hihnchen “Dumplings” mit schwarzer Sof3e und KOraner................ccccceeeeeeeeeeeeeiieiiiiiiiiiiiiinnnns 11,00 €
Trtiffel-Enten-Confit Cannelloni mit Parmesan-BeCRamMeL.............coeeee oo, 11,00 €
Seebarsch-Tartar mit Guacamole, Sesamcreme und Japanische Sauce.................ccccccceeeeeenn..... 13,00 €
Mallorquinischer “Coca” (Pizza) mit Gemlise, Tofu und Steinpilze...............cccceeeeeeecioeeiiinanns 10,00 €
HAUPTGERICHTE
Cremiger Reis Mit SQISONSGEMUISE...........ccooueeeeeieieee ettt e e neaee s 14,00 €
Penne mit gelber Currysauce Und GarNElEn....................eueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeeeeaeenns 14,00 €
Rote Garnelen aus Soller mit Maldon MEEISAIZ...............oe.ee et 30,00 €
Gefiillte Tintenfisch mallorquinische Art in eigener Tinte mit Tieftemperaturkartoffel....................... 16,00 €
Schulter vom Milchlamm mit Couscous “Ras el Hanout” und Joghurt..............cccccccceeveeeeeeeieeeeeenn. 19,00 €
Ganzes Freilandhuhn mit Gemuise (fiir 2 PEIrSONEN).........couuueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e, 18,50 €
Pro Person
Rinderfilet mit “Sa Pobla” Kartoffeln, Karottenpliree und Thymian...............cccccveeeeeeeeeeeeeeeiiaaanaannnnn, 23,00 €
“Causa Iberica” Iberisches Schweinefleisch mit Foie, Riibenhummus und Limette......................... 20,00 €
NACHTISCHE
Bitterschokolade, frisches Saisonobst und TonkabONN@NEIS...............ceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaaae. 6,50 €
WeilRe Schokoladenmousse mit Dulce de Leche und Kokos-Himbeersuppe................cccccceeun..... 6,50 €
Parfait von Kaffee, cremig von Baileys und Eiscreme von Milch-Merengada..................c.cccc......... 6,50 €
FriSCRES OBSE UNG SOIDELS. ... ettt 6,00 €
LEMON PUG AIFECEI 20T Q... ettt et 6,00 €

Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter im Falle von Allergien oder Unvertriglichkeiten
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Entrées
Gazpacho aux tomates et aux fraises avec sardines PIQUANLES..................uuueueueuuneeuuennrinenniniinnnnnns 9,00 €
Endives au roquefort, figues et fruits CarameliSEs..............cooumoeeeeieeeeeeeeeeeee e 10,00 €
Burrata au pesto de tomates €t FOQUETLE..............coeeeeeeeee ettt e ettt e e e e e e aaenanns 12,00 €
Ravioles de poulet a la sauce Noire €t COMaNAIre..............cccweeeeeeeeeee ettt e e eeessaeeeaaaaaaanns 11,00 €
Cannellonis au confit de canard truffé et béchamel au parmesan..................cccueeeeeeeveeeeeeeeeeaanaann., 11,00 €
Tartare de bar avec guacamole, creme de sésame et SaUCe jJapONaAISE...........cccceeeeeeeerruiieeeaaannnnn, 13,00 €
“Coca” (Pizza) majorquine avec 16gUMES, tOfU € CEPES....... ... 10,00 €

PLATS PRINCIPAUX
Riz crémeux aux 18QUMES @ SAISON. ...........oeeeii ittt e ettt e e e e e e 14,00 €
Penne avec sauce au CUrry jaune €t CrEVETIES. ...........cuuuuueeee ettt e e 14,00 €
Crevettes rouges de Soller au sel de Maldon....................ccooooeeiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeee 30,00 €
Calmars farcis a la majorquine a sa propre encre avec pomme de terre basse température.......... 16,00 €
Epaule d’agneau de lait avec couscous “Ras el Hanout” et yaourt................c.ccocuceeeeeeeeeeeeeeenenn. 19,00 €
Poulet fermier entier avec 16guMes (POUI 2 PEISONNES)............uueeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeeeeaeeeaaaeaaaeaaeaeens p:rfeigi
Filet de boeuf avec pommes de terre “Sa Pobla”, purée de carottes et thym.....................cccceoo.... 23,00 €
“Causa Iberica “ Porc ibérique au foie, hoummos de betterave et Citron Vert.................cccccceeeeunnn. 20,00 €

DESSERTS
Chocolat amer, fruits frais de saison et glace aux feves tonka..............ccccccceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 6,50 €
Mousse au chocolat blanc avec dulce de leche et soupe aux framboises et noix de coco............ 6,50 €
Parfait de café, creme de baileys et glace de lait merengada.................cccccoveeiiiiiiiiicciiiiiieeeeee, 6,50 €
FPUIES TrQIS @ SOIDOLS. ... e ettt 6,00 €
LEMON PUG AIFECEI 20T Q... ettt et 6,00 €

S’il vous plait consulter notre personnel en cas d’allergies ou d’intolérances alimentaires



