SCHLOSS PICHLARN

Tradition trifft Innovation

Amuse Bouche

Makrele Escabeche
Gurke | Speck | Spargel
€ 21,00

-

1
Schaum von der Gartenerbse
Iberico Bauchpraline | Topinambur | Oliventlkaviar
€ 12,00

- ¥

]
Heilbutt BBQ
Erbse | Dashi | Knusprige Hihnerhaut | Edame
€ 29,00

- ¥

v
Sorbet vom Limette & Minze
Gin Tonic | Gurke
€ 9,00

- ¥

\Y/
Bergwiesen Lamm
-Nose to tail-
Buchweizen | Chioggiariibe | Rostzwiebel
€ 32,00

- ¥

VI
,Die Schokolade*
Ganache | Mousse | Brownie | Sorbet
€ 13,00

-

SR N0

Petit Fours

Menu 6-Gang €99,00 (1, 11, I11. IV, V, VI)
Gerne servieren wir Ihnen das 6-Géinge Menu bis 20:30 Uhr
Menu 4-Gang € 65,00 (1, 11, V, V1)
Menu 3-Gang € 49,00 (1, V, VI)




