SCHLOSS PICHLARN

Tradition trifft Innovation

Amuse Bouche
- .

I
Delice von der Génseleber
Macadamia Nuss | Brioche | Erdbeere
€ 26,00

Schaum von der Gartenerbse
Iberico Bauchpraline | Topinambur | Olivendlkaviar
€12,00

Heilbutt BBQ
Erbse | Dashi | Knusprige Hihnerhaut | Edame
€ 29,00

-

v
Sorbet von Limette & Minze
Gin Tonic | Gurke
€ 9,00

- .
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Rehricken , Sous Vide*
Schwarze NUsse | Eierschwammerl | Sellerie | Brombeere
€ 32,00

-

VI
»Die Schokolade*
Ganache | Mousse | Brownie | Sorbet
€ 13,00

-

?B‘f

Petit Fours

Menu 6-Gang €99,00 (1, 11, I11. IV, V, VI)
Gerne servieren wir Ihnen das 6-Géinge Menu bis 20:30 Uhr
Menu 4-Gang € 65,00 (1, 11, V, V1)
Menu 3-Gang € 53,00 (1, V, V1)




