THE
CHAMPAGNE
& TEA
LOUNGE
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Dans son cadre majestueux, le Kenzi Tower Hotel
vous oftre une parenthése gourmande au Champagne & Tea Lounge.
Découvrez la nouvelle carte qui marie divinement des mets raffinés

aux saveurs du thé et au pétillant du Champagne.

In the majestic setting of the Kenzi Tower Hotel
indulge in a gourmet escapade at the Champagne ¢ Tea Lounge.
Discover the new menu which divinely combines refined dishes
with the flavours of tea and the sparkling of Champagne.




CARTE DE L'APRES-MIDI
AFTERNOON MENU

De 15h00 a 18h00 From 3pm to 6pm

*Tous nos Afternoon Tea sont servis avec une boisson chaude de votre choix
* All of our Afternoon Teas are served with a hot drink of your choice

AFTERNOON TEA CLASSIQUE
CLASSIC AFTERNOON TEA
160 MAD

AFTERNOON TEA CLASSIQUE POUR 2 PERSONNES
CLASSIC AFTERNOON TEA FOR 2 PEOPLE
280 MAD

AFTERNOON TEA TRADITIONNEL
TRADITIONAL AFTERNOON TEA
160 MAD

Thé a la menthe ou boisson chaude de votre choix
Mint tea or a hot drink of your choice

Sélection de douceurs Marocaines
Selection of Moroccan sweets

Harcha, Baghrir, Mlawi avec miel, amlou, beurre fondu, et marmelade
A selection of Moroccan pancakes with honey, traditional sweet spread and marmelade
Patisseries Marocaines : Corne de gazelle, Ghraiba, Fekass, Selou
A selection of Moroccan pastries

Sélection de finger sandwichs
Selection of finger sandwiches

Concombre, radis et créeme de fromage aux herbes sur pain de mie
Cucumber, radish and cream cheese with herbs on toast
(Eufs mayo aux truffes et cressons sur pain de campagne
Eggs, truffle mayonnaise, watercress on country bread
Saumon fumé, capres et cornichons, créeme aigrelette a la ciboulette sur pain de Seigle
Smoked salmon, capres, pickles, sour cream with chives on rye bread
Roast beef, moutarde a 'ancienne et roquette sur pain de campagne aux céréales
Roast beef, whole-grain mustard and arugula on cereal country bread

Scones maison nature et aux graines de sésame,
servis avec confitures de fraises, abricots et marmelade doranges, créme fouettée
Home made scones, plain and with sesame seeds, served with strawberry and apricot jam,
orange marmelade and whipped cream

Douceurs de saison
Seasonal sweets

Bouchée dopéra au chocolat Valrhona / Valrhona choclate Opera cake bite
Tartelette au citron et yuzu / Lemon and yuzu tart

Bouchée aux fruits rouges et mascarpone / Red berries and mascarpone bite

Mille-feuilles craquant, pommes roties / Crispy mille-feuilles, roasted apples

CHAMPAGNE AFTERNOON TEA
CHAMPAGNE AFTERNOON TEA

Servi avec une coupe de Laurent Perrier cuvée brut
Served with a glass of Laurent Perrier cuvée brut

260 MAD

CHAMPAGNE ROSE AFTERNOON TEA
ROSE CHAMPAGNE AFTERNOON TEA

Servi avec une coupe de Laurent Perrier Rosé
Served with a glass of Laurent Perrier Rosé

290 MAD

*Allergies et intolérances alimentaires
Si vous avez des questions concernant le contenu de la préparation de 'un de nos articles,
veuillez-vous adresser a votre serveur

*Food allergies and intolerances
Should you have any question regarding the content of one of our dishes,
please do ask the waiting staff




CARTE DES BOISSONS
DRINKS MENU

VINS
WINE

BLANCS DU MAROC / WHITES OF MOROCCO
Domaine dAmal, Chateau Roslane, Eclipse

BLANCS DU MONDE / WHITES OF THE WORLD
Riesling - Chardonnay : Alsace
Domaine Djirry, Chablis Laroche

ROUGES DU MAROC / REDS OF MOROCCO
Médaillon, C.B Signature, Domaine d’Amal

ROUGES DU MONDE / REDS OF THE WORLD
Brouilly Albert Bichot, Chateau Bel Air, Chianti Villa Veroni

ROSES DU MAROC / ROSES OF MOROCCO
Meédaillon Syrah, Domaine dAmal, Terre Rosé

ROSES DU MONDE / ROSES OF THE WORLD
Cotes de Provence, Chateau de Fonscolombe

CHAMPAGNE

Laurent Perrier Brut
Laurent Perrier Rosé

CUVEES "BRUT"

Taittinger Comtes de Champagne Blanc de Blancs
Moét et Chandon, Laurent Perrier

Veuve Clicquot la Grande Dame

Dom Pérignon

CUVEES "ROSES*
Moét et Chandon
Laurent Perrier
Ruinart

Cuvée Dom Pérignon
Cristal Roederer

85 MAD

100 MAD

85 MAD

100 MAD

85 MAD

100 MAD

La coupe / The Glass
180 MAD
250 MAD

La bouteille / The bottle

1300 MAD
1500 MAD
4500 MAD
5500 MAD

2000 MAD
2 500 MAD
2950 MAD
11 400 MAD
26 400 MAD

COCKTAIL CHAMPAGNE

CHAMPAGNE COCKTAIL
240 MAD

ROYAL MOJITO
Rhum havana club 7 ans, menthe fraiche, sucre, jus de citron vert et champagne
Rhum havana club 7 years , fresh mint, sugar, lime juice and champagne

PISCINE
Champagne, glacons / Champagne, ice

BELLINI
Jus de péche, liqueur de péche, champagne
Peach juice, peach liquor, champagne

PICK ME UP
Cognac Hennessy, jus dorange pressé, sirop de grenadine, champagne
Cognac Hennessy, fresh orange juice, pomegranate syrup, champagne

COCKTAIL CREATION

COCKTAIL CREATION
130 MAD

KENZI SOUR
Scotch, bourbon, amaretto disarono, jus de citron et sucre brun
Scotch, bourbon, amaretto disarono, lemon juice, brown sugar

CELEBRATION
Menthe fraiche, citron vert, vodka, champagne, et jus de pamplemousse
Fresh mint, lime, vodka, champagne and grapefruit juice

KAZAWI
Vodka, liqueur de melon, triple sec et jus d'ananas
Vodka, melon liquor, triple sec and pineapple juice

CASA ROSES

Vodka, Hennessy, creme de cacao et créme fraiche
Vodka , Hennessy, cocoa cream, fresh cream



APERITIF / APERITIF

Martini gold, Martini rosso, Martini bianco
Martini bitter, Kir, Campari, Aperol aperitif

WHISKY

Ballantine’s Finest

J .W. Black Label, Chivas Régal 12 ans 12 years

J .W. Green Label, ] .\W. Gold Label, Chivas Régal 18 ans 18 years
J .W. Blue Label, Royal Salute 21 ans 21 years, ] .\W. XR 21

BOURBON

Jack Daniel’s honey, Jameson irish whisky
Monkey Shoulder, Gentleman Jack

PORTO ET XERES

Sanderman, Morgado Rouge, Porto Cruz Rouge
Porto Cruz Blanc

TEQUILA

Camino Silver
Don Julio Blanco, Camino Gold, San José Gold

ANISE
Ricard 45, Pastis 51

ARMAGNAC
Armagnac Castarede VSOP, Armagnac Sempeé VSOP

CALVADOS
Calvados Boulard VSOP, Calvados Roger Groult

LIQUEUR / LIQUOR

Bailey’s Original, Chartreuse Jaune, Chartreuse Verte
Amaretto Disarono, Sambuca Isabella, Grapa

Le verre / The glass
95 MAD

115 MAD
130 MAD
250 MAD
500 MAD

130 MAD
150 MAD

95 MAD

120 MAD
150 MAD

90 MAD

150 MAD

150 MAD

150 MAD

EAU DE VIE

Masserenez framboise, Masserenez Kirsh
Masserenez Mirabelle, Masserenez poire

DIGESTIF

Hennessy V.S, Hennessy V.S.0.P, Rémy Martin VSOP, Excellence
Remy Martin X.0O, Hennessy X.O
Louis XIII

BIERE / BEER

Budweiser, Carlsberg, Stella Artois
Heineken, San Miguel, Casablanca

EAU MINERALE / MINERAL WATER

Sidi Ali, Evian, Oulmes
Badoit, Perrier, San Pellegrino

JUS D’AGRUME PRESSE / FRESH CITRUS JUICE

Orange, Citron, Pamplemousse / Orange, Lemon, Grapefruit

NECTAR ET JUS, NECTAR AND JUICE

Péche, Ananas, Tomate, Orange / Peach, Pinneapple, Tomato, Orange

BOISSON CHAUDE / HOT DRINK

Café et Thé / Coffee and Tea

Expresso, café américain, décaféiné, cappuccino,
café au lait, chocolat chaud

Espresso, American coffee, decaffeinated, cappuccino,
coffee with milk, hot chocolate

Chocolat chaud Valrhona / Valrhona hot chocolate
Thé infusion Tchaba - Sachets individuels et pots*
Tchaba tea - individual bags and pots*

Thé a la menthe / Mint tea

*Votre serveur se fera un plaisir de vous présenter la carte des thés Tchaba
*The waiting staff will be happy to present you the Tchaba tea menu

120 MAD

150 MAD
300 MAD
2000 MAD

80 MAD
70 MAD

50 MAD
60 MAD

70 MAD

50 MAD

50 MAD

60 MAD
60 MAD

50 MAD



Champagne & Tea Lounge
du Kenzi Tower Hotel vous souhaite un agréable moment.

We wish you a pleasant moment
at the Chamapagne ¢ Tea Lounge of the Kenzi Tower Hotel.




