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Saisonale Empfehlungen unseres Kichenchefs
Kevin Neff

Speisen Vorspeise Hauptgang

Heucremesuppe 14.00
Speckring | Wildkrautersorbet | Baumnussbrot im Blumentopf

Gebeizter Lachs 15.00
gerduchert mit Fichtenzapfen | Schwarzwurzel-Essenz

Schwarzwurzel | Sauerklee | Fichtendl

Kirbis-Créeme brolée 12.00
Quittengelée | PecannUsse | Kumquats

Geheimes Filet vom Iberischen Schwein "Secreto Iberico" 38.00
fermentierter Tomatenschaum | Bramata Polenta | Maispiree |
SUssmais | Popcorn

Tosstaler Zanderfilet 49.00
Karottenschuppen | Rahmsauce | Prosecco-Risotto | Karottenpuree
Romanesco | Spinat-Gel

Geschmorte Kalbskopfbacken 52.00
Orangensauce | Pommes macaire | Eiszapfen | Raben

Roggenstreusel

Unsere Weinempfehlung e 75
Vallombrosa Bianco del Ticino DOC 8.50 50.00

Produzent: Tamborini
Traubensorte: Merlot bianco

Amarone della Valpolicella Classico DOC 12.00 79.00

Produzent: Monte del Fra
Traubensorten: Corvina Veronese, Molinara, Rondinella

Alle Preise in Schweizer Franken —inklusive 7.7% Mehrwertsteuer
FUr Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unser Team



