FLEISCH UND FISCH / VIANDE ET POISSON

Rinderfilet mit Kartoffeln und Triiffelsauce
Filet de beeuf avec pommes de terre et sauce aux truffes

Rote garnelen aus Séller mit Salz-Maldon (200 Gramos)
Crevettes rouges de Soller au sel maldon (200 gramms)

Fisch des Tages mit Florentiner Spinat, Kapern und Molinera-Sauce
Poisson du jour aux épinards a la florentine, capres et sauce molinera

Hihnerbrust im Teig mit Kartoffeln und Salat
Poitrine de poulet en pate a frire avec pommes de terre et salade

NACHTISCHE / DESSERTS

Schokoladencoulant
Coulant au chocolat

Obst un Sdller Zitronen-Sorbet
Fruit et sorbet aux agrumes de Soller

Dessert des Tages
Dessert du jour

23,00 €

30,00 €

20,00 €

16,00 €

Utilzamos productos frescos, naturales y
preferentemente locales para elaborar una verdadera cocina mediiterranea

Nous utilisons des produits frais, naturels et de preference locaux
pour creer une vrai cuisine mediterraneenne

We use fresh, natural and preferably local ingredients
for a real mediterranean cuisine

Wir verwenden hauptséchlich lokale, natirliche und frische
Produkte fur unsere gesunden, mediterranen Gerichte
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ZUM BEGINN / POUR COMMENCER

Hausgemachte Kroketten des Tages 8,00 €
Croquettes maison du jour
Tintenfisch nach andalusischer Art mit Kimchi-Mayonese 12,00 €
Calmars andalous a la mayonnaise au Kimchi
Jabugo Iberico-Schinken-Platte mit Brot und frischen Tomaten 13,50 €
Jambon Jabugo Iberico avec du pain et de la tomate fraiche

\/ Pommes frites teller 6,50 €
Assiette de frites

\/ Pita-Brot mit Hummus und gerducherter Paprika 9,00 €
Pain pita avec hoummos et paprika fumé

\/ Nachos mit Kése, Guacamole und wiirziger Sauce 8,50 €
Nachos au fromage, guacamole et sauce épicée
Pulled Pork Tacos mit Avocado und eingelegten Zwiebeln 12,00 €
Tacos de porc a I'avocat et aux oignons marinés
Brava-Kartoffeln mit Aioli 9,00 €
Pommes de terre épicées “Brava” avec allioli
Garnelen in Thai-Sauce 13,00 €
Crevettes a la sauce thailandaise

BROT, OLIVEN UND ALIOLI / PAIN, OLIVES ET “ALIOLI” 2,50 €

V vegetariano - vegetarian - vegetarisch - végétarien

PASTA UND PAELLAS / PATES & PAELLAS

V Rigatoni oder Fettucine mit Basilikum-Pesto, Rucola und Parmesan
Rigatoni ou Fettucine au pesto de basilic, roquette et parmesan

13,00 €

Rigatoni oder Fettucine mit hausgemachter Bolognese-Sauce und geriebenem Kase 13 00 €

Rigatoni ou Fettucine avec sauce bolognaise maison et fromage rapé

Rigatoni oder Fettucine mit Vierkdsesol3e
Rigatoni ou Fettucine avec sauce aux quatre fromages

Gemischte Paella Airecel (Min. 2 per. und bis 15:30)
Paella mixte Airecel (Min. 2 personne et jusqu’a 15:30)

HAMBURGERS & SANDWICHES

Sandwich mit Schinken und Kase mit Pommes frites
Sandwich au jambon et au fromage avec des frites

Hihner Club Sandwich mit Pommes frites
Club Sandwich de poulet avec frites

13,00 €

17,00 €
p.p.

10,00 €

13,50 €

Hahnchen-Hamburger mit Senf und Currydressing, Rucola, Tomate und Pommes frites 14 00 €

Hamburger de poulet avec sauce de moutarde et curry, roquette, tomate et des frites

Airecel 100% Rindfleisch-burger mit Pommes frites
Airecel burger de boeuf 100% avec des frites

SALATE / SALADES

Caesar-Salat mit Hiihnchen, Sardellen, Croutons und Caesar-SoRe
Salade César au poulet, anchois, croGtons et de la sauce césar

Frische “Burrata” mit rotem Pesto, Kirschtomaten und Rucola
“Burrata” frais au pesto rouge, tomate cerise et roquette

Mallorquinische Trampd mit Thunfischbauch und Wachtelei
Trampd majorquin avec ventre de thon et oeuf de caille

\[ Gemischter Salat Airecel
Salade mixte Airecel
*mit Thunfischfilet / avec filet de thon

+3,00 €

15,00 €

12,00 €
12,50 €
13,00 €

10,00 €



